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[bookmark: _GoBack]Protokol pro praktická cvičení z biologie	2. ročník / sexta
Jméno, příjmení:	Datum práce:
Ročník, skupina:

Laboratorní cvičení č. 1
Téma: Houby a lišejníky
Pomůcky: 


Postup:
(stručně v bodech)
Vypracování:
1. Pozorování činnosti kvasinkové kultury 
Pozorovaná aktivita ve zkumavce č. 1: 	
Pozorovaná aktivita ve zkumavce č. 2:	
Pozorovaná aktivita ve zkumavce č. 3:	
Pozorovaná aktivita ve zkumavce č. 4:	
	
Jaké podmínky potřebují kvasinky ke své činnosti?	
	
Zapište chemickou reakci procesu fermentace (kvašení):
	
V jakých odvětvích člověk kvasinky používá?	
	
2. Pozorování kultury plísně
Nákres z mikroskopu (dle pravidel biologického nákresu):











Do jaké skupiny (oddělení) hub pozorovaná plíseň patří?	
Jaké nebezpečí může představovat konzumace jídla s plísní?	
	
Napište dva druhy plísně, které člověk aktivně využívá jako prospěšné organismy. Uveďte také vždy, v jakém výrobku se s uvedenou plísní (či jejími produkty) můžete setkat.
1. druh: 	 se užívá ve výrobku	
2. druh: 	 se užívá ve výrobku 	

3. Zakreslení lišejníků
Na tuto stránku zakreslete 4 vybrané druhy, pro každý typ stélky jeden. Typy stélek jsou korovitá, lupenitá, keříčkovitá a vousatá (bradatá). Lišejníky pozorujte pouhým okem, na obrázku se snažte vystihnout rozdíly v typu stélky.














Který ze zakreslených druhů je nejcitlivější na znečištění ovzduší?	
	
Který ze zakreslených druhů je lišejníkem epifytickým?	
	
Který ze zakreslených druhů je lišejníkem epigeickým?	

4. Pozorování kvasinkové kultury pod mikroskopem
Biologický nákres:














Jak je asi velká buňka kvasinky? (Nápověda: pokuste se určit, jak velká se vám jeví buňka v mikroskopu a následně tuto velikost vydělit zvětšením. Údaj pak můžete doplnit i hodnotou získanou z vhodného odborného zdroje – v tom případě doplňte citaci zdroje. V závěru pak obě hodnoty porovnejte.)
	
Co mají kvasinky společného s bakteriemi?	
Jak se kvasinky od bakterií liší?	



Závěr:
Celkové zhodnocení práce (co se vám povedlo a co ne):
	
Jakých jste se dopustili chyb či nepřesností? Jak by se tyto chyby pro příště daly omezit?
	
Odpovídají vaše výsledky teoretickým předpokladům (např. velikost buňky kvasinky, způsob obživy)?
	
Co si myslíte, že jste se v praktickém cvičení dozvěděli nového?
	
image1.jpeg
- [
** ** ﬁ:
. * * ° M
evropsky LA e g

socialni . MINISTERSTVO SKOLSTVI, OP Vzdélavani
fondvCR EVROPSKA UNIE  MLADEZE A TELOVYCHOVY  pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI





