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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI






Bílkoviny

V těchto laboratorních cvičeních budete pracovat s roztokem vaječného bílku.  Samotný vaječný bílek je vodným roztokem bílkovin (poměr voda:bílkovina 8:1). Tento roztok není pravým, ale nepravým roztokem. Nepravé roztoky se nazývají koloidní. Jsou to všechny roztoky, které obsahují velké částice. Tyto roztoky jsou zakalené a opalizují.

Úkol: Ověřit některé vlastnosti bílkovin. Budete potřebovat  asi 10ml roztoku vaječného bílku, který si odměříte v odměrné zkumavce.

Důkaz peptidické vazby

Do zkumavky vložte asi půl lžičky močoviny a zahřívejte lihovým kahanem.  Čichem identifikujte plyn, který uniká ze zkumavky. 

Poté přidejte 1cm310% NaOH a několik kapek 0,5% roztoku skalice modré.

Pozorujte zbarvení.

Stejný pokus proveďte s roztokem bílku (cca 2ml).

Porovnejte zbarvení v obou zkumavkách..

Srážení bílkovin

Zbylý roztok bílku  rozdělte do 4 zkumavek po 2 ml.

Do první přidejte roztok měďnaté soli, do druhé koncentrovanou HCl, do třetí 40%NaOH.

Zbývající vzorek zahřejte k varu lihovým kahanem.

Popište děje ve zkumavkách
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